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Olio extravergine di oliva biologico
italiano Biancolilla

Olio gia in produzione, molito a freddo ed imbottigliato sotto
I'etichetta Terre di Camico che contraddistingue 'azienda.
Si caratterizza per la bassa acidita, condizione alla base di un gusto
raffinato, fruttato e leggero. E definito, per eccellenza, un olio
delicato al palato, di colore giallo paglierino e con riflessi dorati.
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Terre Olio extravergine di oliva biclogico italiano
di Camico o Biancolilla 3|.
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Blancolilla A W
Olio d'oliva di categoria superiore ottenuto Azienda Agricola Terre di Camico
direttamente dalle olive e unicamente Valori Nutrizionali di Giuseppe Li Bassi
UL S L per 100 g (0 100 ml) Via Turano 22, - 92010 Caltabellotta (AG)
Valore Energetico ~ Kcal 899/ kJ 3762 Organismo di controllo autorizzato
: dal MiPAAFT 1T-B10-002
6 99.9
r?SISI — - Operatore controllato C142
Acidi grassi saturi 1446 g
Terre Carboidrat 0 Confezionato da: Oleificio Mariano Falco
di Camico ’ Contrada Todaro - 92010 Caltabellotta (AG)
Luccheri Og
Organismo di controllo
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OI.IO ESTRATTO A FREDDO AGRICOLTURA ITALIA
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